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100 JAHRE GARTENBAUVEREIN UND 80 JAHRE OBSTBRENNEREI

sauzALacHen [

il OusTBRAND

Preisgekrént: der Obstler und Williams-Birnenbrand der Sauerlacher ist langst kein Ra-
chenputzer mehr, und die fltssige Marille ist auch schmackhaft.
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Mit Bukett: BUrgermeisterin Barbara Bogner (r.) mit {v.l.) Christine Wimmer ,

Irmgard

Eberl mit Enkelin Rosarin (4), Horst Hochwind, Angelika Schmidbartl, Gerhard Hofreiter.

Am Anfang war der Rachenputzer

Der Duft eines ganz be-
sonderen Geistes hing in
der Luft bei der 100-Jahr-
feier des Obst- und Gar-
tenbauvereins Sauerlach
im Argeter Heimatmu-
seum. Denn in der
Waschkiche des alten
Gemeindehauses ist die
vereinseigene Brennerei
untergebracht.

VON KATHRIN KOHNKE

Sauerlach - Seit 80 Jahren
gibt es die Brennerei als Ab-
teilung des Obst- untd Garten-
bauvereins. Zwolf Aktive im
Alter von 40 bis 70 Jahren
produzieren jdhrlich die
feinsten Brinde. ,2012 haben
wir mit unserem Willi Silber
und mit dem Obstler sogar
Gold gewonnen®, sagt Brenn-
meister Horst Hochwind (wir
berichteten). Die Priifung des
Siidostbayerischen Verbands
der Obst- und Kleinbrenner
gilt als eine der strengsten.
Die Sauerlacher Tropfen setz-
ten sich gegen 385 Proben

von mehr als 100 Brennemrn
durch. Hochwind (65) ist seit
32 Jahren Chef der Brennerei.
Seinem Wissensdurst ist es zu
verdanken, dass sich die Ra-
chenputzer der Pionierjahre
zu den edlen und preisge-
kronten Destillaten von heute
entwickelten. Das Geheimnis
des Erfolgs? ,Erfahrung und
Geduld“, sagt Hochwind. Ne-
ben Apfeln und Birnen fiir
den Obstler und Williams-
Christ-Birnen fiir den , Willi*
gibt's noch Hochprozentiges
aus Marillen. ,Seit 1933 hat
der Verein das Brennrecht,
schon eine Besonderheit®, er-
zdhlt der pensionierte Elek-
trotechniker Hochwind. Nor-
malerweise sei dieses Recht
an ein Grundstiick, etwa ei-
nen Bauernhof, gebunden.
Die Bedeutung des Traditi-
onsvereins fiir die Gemeinde
betonte Biirgermeisterin Bar-
bara Bogner (UBV): ,Es ist
schon bemerkenswert, wenn
man einen Verein vor Ort hat,
der die Basiswerte unserer
Kultur so eindrucksvoll pré-
sentiert, ndmlich Essen und
Trinken.“ Es sei schon zu wis-
sen, dass der Brand nicht nur
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1200-Jahrfeier Sauerlachs.

allen am Ort schmeckt, son-
dern einfach zu den Besten
der Besten zdhlt. An alle
Gartler und Brenner gerich-
tet, appellierte  Bogner:
,Macht‘s weiter so!“

Um Haaresbreite hétte es
das Jubildum fast nicht gege-
ben. Das Schicksal des Ver-
eins hing am seidenen Faden,
sagt Vereinssprecher und
Fachjournalist Thomas Kut-
her (54). ,In den 70er-Jahren
war das Vereinsleben so gut
wie eingeschlafen, selbst die
Brennanlage war aus.“ Nach
zehn Jahren Stillstand hatte
die Gefahr bestanden, das
Brennrecht endgiiltig zu ver-
lieren. Im Maérz 1980 sei es
dann dem damaligen Vereins-
vorsitzenden Paul Hart gelun-

Der alte Brennkessel auf dem Festwagen im Jahr 2000 zur

gen, 15 Sauerlacher wieder
fiir die Sache zu begeistern.
»Das war im Grunde ein Mei-
lenstein in der Vereinsge-
schichte®, sagt Kuther.

Kurz darauf iibernahm
Gerhard Hofreiter den Vor-
sitz des Vereins. 32 Jahre sind
seither vergangen. Mit dem
heute 69-Jdhrigen kamen wie-
der mehr Gartler dazu. Die
Briicke zum urspriinglichen
Obst- und Gartenbau-Verein
war erneut geschlagen. 1996
dann das ,e.V“, der Eintrag
ins Vereinsregister.

Wie einen Schatz hiitet
Hofreiter das alte Protokoll-
buch, das die Griindung des
Vereins am 9. Februar 1913
belegt. Im néchsten Jahr will
er vielleicht den Vorsitz abge-

ben, damit dann auch das
Buch. Er berichtet aus den
Anfingen, dass die Vortriige
iiber Obstbaumschnitt, Ver-
edelung und Gemiiseanbau
damals auf so fruchtbaren Bo-
den gefallen seien, dass sich
irgendwann die Frage erge-
ben hitte: Wohin mit all dem
Obst? Die Brennerei sei also
eine zwangsldufige, und wie
sich erwies, erfolgreiche L&-
sung des Problems gewesen,
sagt Hofreiter und lacht. Die
Mitgliederzahl stieg von 52 im
Jahr 1985 auf heute 125 Akti-
ve, das Brenner-Team inbe-
griffen. Ausfliige, Sommerfes-
te oder Volkschulkurse geho-
ren zum Vereinsleben. ,,Un-
ser jiingstes Mitglied zdhlt 30,
das dlteste 91 Jahre“, erzihlt
Hofreiter, der von Jugend an
selbst mit Herzblut gartelt.
Die meisten Mitglieder hitten
freilich einen Garten, aber ei-
ne gute Obstgegend sei Sauer-
lach nicht. ,Deshalb miissen
wir auch hédufig Apfel dazu-
kaufen, meist aus der Boden-
seegegend, die sind am bes-
ten“, ergdnzt Brennerei-Chef
Hochwind. Wenn alles gut
laufe, produziere man aus 4,5

Tonnen "Apfel gut 600 Liter
Obstbrand im Jahr. Mehr
wolle man auch gar nicht.
»Das ist unser Hobby, wir
wollen SpaR und keinen
Stress“, sagt Hochwind.

Bei aller Freude an der Sa-
che ké@mpft der Obst- und
Gartenbauverein doch zu-
nehmend mit Nachwuchs-
mangel, gerade junge Leute
fehlen. Das Brenner-Team
fasste bereits eine beinah re-
volutiondre Entscheidung -
zumindest aus dem Blickwin-
kel eines jahrzehntelang ein-
geschworenen Maénner-
Clubs: ,Wir haben auf der
jingsten Versammlung be-
schlossen, zukiinftig auch
Frauen aufzunehmen®, sagt
Hochwind. Die Entscheidung
sei vermutlich langst tiberfal-
lig gewesen, nun sei man aber
auf deren Erfolg gespannt. Al-
le Interessierten seien natiir-
lich willkommen.

Kontakt zum Verein

Gelegenheit, den Verein kennen
zu lernen, gibt es beispielsweise
beim Kartoffelfest des Heimatmu-
seums in Arget am 13. Oktober
oder bei der Sauerlacher Nikolaus-
dult vom 22. bis 24. November.



