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Obstschwemme fiillt die Schnapsﬂaschen

Wie der Gartenbauverein Sauerlach auch mit der Rekordernte von Apfeln und Birnen fertig wird

Von Barbara Ettl

Sauverlach/Unterhaching = Die

Gartler kiimnen sich die Hinde rei- |
ben: Apfel-, Zwetschgen- und Birn- |
biiume hiegen sich unter ihrer Last. |

Der milde Winter und das milde
und trockene Frithjahr,das die Biiu-
me erblithen liel, bescheren den
Hobby-Giirtnern in diesem Jahr ei-
ne besonders reiche Ernte. Sturm
und Niederschliige in den vergange-
nen Wochen konnten dem Obst
nicht mehr viel anhaben, Und da-
mit stellt sich die Frage, wohin mit
dem reichen Friichte-Segen?

Der Obst- und Gartenbauverein
Sauerlach hat eine hochprozentige
Lasung fiir die Rekordernte, Verges-
gen sind Datschi und Apfelmus, Die
Abteilung , Brennerei” verwandelt
die vollreifen Frichte in ihrer eige-
nen Anlage in einen hachstbegehr-
ten Obstler. Und das seit 1933.

Damals hatte der , Obst-, Garten-
bau und Bienenzuchtverein Sauer-
lach" die Lizenz der Obstbrennerei
Florian Bosch erworben. Sauerla-
cher Biirger brachten ihre Fésser
mit der Kernobstmaische, sprich:
dem zermatschien Obst, zur Brenne-
rei im Feuerwehrhaus in der Wolf-
ratzshausener Strafle und erhielten
wohlschmeckendes  Feuerwasser
aus eigenen Friichten.

Mangels Nachfrage wurde die An-
lage in den T0er Jahren stillgelegt.
Bis Ende 1978 Veresinmitglieder
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| Alarm schlugen: Das Brennrecht

witrde im Mérz 1980 verfallen, soll-
te bis dahin nicht wieder gebrannt
werden. Das waollten Verein und
Mitglieder um jeden Preis verhin-
dern. Auf Drangen gberlief die Ge-
meinde die alte Waschkiiche des Ge-
meindehauses in Arget den Freun-
den des hochprozentigen Getréinks.
Im Herbst 1979 nach Ein- und Um-
bau wurde das erste Obst einge-
maischt, im Dezember der Ofen
zum ersten Mal wieder angeheizt,

Thomas Kuther erinnert sich:
o wir waren alle blutige Anfinger
ohne jede Erfahrung in Sachen
Obst, Maische, Garung und Bren-
nen.” Die Familie Lederer, die in
der dritten Generation Obstbrand
herstellte, half den Meubrennern
auf die Spriinge. Wieder auf den Ge-
schmack gelommen, wurde die Aus-
stattung der Brennerei mit jedem
Jahr besser, das Verfahren trickrei-
cher und das Ergebnis einfach be-
rauschend. ,Da pehirt viel Erfah-
rung dazu. In der Zwischenzeit ha-
ben wir unsere speziellen Mischun-
gen®, sagt Kuther geheimnisvoll.
Obstmischung, Destillat und Lage-
rung miissen stimmen.

Am kommenden Samstag dreht
der Traktor seine Runden durch
Sauerlach; um das Fallobst bei den
120 Mitgliedern und interessierten
Obsthaum-Besitzern einzusam-
meln. Der | Lohn* fir zwei Zentner
ist ein Liter Obstler. Wer mehr will,
kann den begehrten
Hachprozentigen
auch kaufen. 21
Mark kostet der Li-
e ter, 15 Mark der hal-
be Liter in der ele-
ganten Flasche, die
anliBlich des Muse-
umsfestes  kreiert
wurde. Zurn
| 1200jihrigen Beste-
hen Sauerlachs wol-
len sie einen Sauer-
lacher Obstbrand
| anbieten.

Aber nicht nur
zum Ohstler taugen
die Frichte, Ge-
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DLE FLASCHEN wird der Obstler abgefillt.
Edgar Sommer klebt die Etiketten auf.

wulit wie, lassen
sich Apfel, Birnen
und Niisse fiir den

Winter einlagern, einkochen und
einfrieren. Der Obst- und Garten-
bauverein Unterhaching gibt dafir
Tips und Anregungen. Dort gibt es
| auch Adressen von Vereinen, die
fiir ein geringes Entgeld die Friich-
te entsaften. Die Gérten werden im-
mer kleiner, das Interesse an den
Gartenbauvereinen  aber bliiht,
sagt der Vorsitzende Werner
Reindl; , Wir haben 15 neue Mitglie-
der in diesem Jahr." 130 insgesamt.

ALTE APFELBAUME, wie hier in Aying, tragen in
che Zentner. Zumeist Fallobst, denn die Ernte ist schwierig.

ten Jahren etli-

Aber auch der stolzeste Gartner
sollte die Finger von fauligem und
schimmeligem Obst lassen. Wasser-
haltiges Obst wie Pflaumen sollte
bei Schimmelbefall entsorgt und
keinesfalls in Kompott oder Marme-
laden kommen, Faulstellen an Ap-
feln sollten grofiziigig abgeschnit-
ten werden, denn Schimmelpilze
kénnen Leber und Nieren schadi-
gen. Einige Schimmelpilzgifte gel-
ten sogar als krebserregend.



