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Klare Sache: Die Obstler
von Sauerlach

Einziger bayerischer Gartenbauverein mit
Schnapsbrennerei/Tag der offenen Tiir: 15. Juni

In der bliihenden Branche der
oberbayerischen Obst- und
Gartenbauvereine haben sie ih-
ren Spitznamen weg: ,die
Obstler von Sauerlach*. Weil
sie namlich dem einzigen Blu-
men- und Pflanzenverein weit
und breit angehdren, der ein
Brennereirecht zur Erzeugung
von obstlichem Klaren besitzt.
So weit und breit, dass sie stolz
ausrufen konnen: ,,Sollte das
nicht stimmen, sind wir fiir
Hinweise dankbar!“

Aber es gibt keine Hinweise.
Und dies seit 1933 nicht, als
die Sauerlacher mit dem Obst-
brennen begannen. Und auch
nicht anno 1913, als sie sich
als Verein etablierten. Und
schon gar nicht seit 1996, als
sie sich endlich ,,e.V.“ nennen
durften. Keine Obstler-Kon-
kurrenz in Sicht, nicht weit,
nicht breit, darauf ganz klaro,
einen Klaren ,,Das Besondere
an unserer Brennerei ist, dass
das Brennrecht bei einem Ver-
ein liegt™, erzahlte Vereinsmit-
glied und Schriftfilhrer Tho-
mas Kuther der HALLO-Re-
porterin gutgelaunt. ,,Norma-
lerweise ist ein solches Recht
an ein Grundstiick gebunden,
an einen Bauernhof, an ein
Gut, an ein Anwesen. Hier aber
hat ein ganzer Verein das Sa-
gen und Brennen und ein soge-
nanntes 300-Liter-Brennerei-
recht, das heifit: Wir diirfen pro
Jahr hochstens 300 Liter rei-
nen Alkohol aus unserem Obst,

aus Apfel und Birnen, Kir-
schen, Zwetschgen und Pfirsi-
chen gewinnen. Jeder Brenner
hat sein eigenes Fass mit Kern-
obstmaische, das getrennt von
den anderen gebrannt wird, so
dass jedes Vereinsmitglied nur
Obstler aus seinen eigenen
Obstbestinden herstellt.” Die-
sen ,,Girtner-Schnaps“ kann
man nirgends kduflich erwer-
ben, in keinem Geschift und
auch schon gar nicht im Super-
markt, héchstens beim ,,Bren-
ner” selbst. Auf zahlreichen
Sauerlacher Veranstaltungen
und Events kann man den ed-
len Tropfen jedoch gentisslich
probieren und verkosten. Saun-
erlachs Obstbrand in seinen
schoénsten Flaschenformen und
mit seinen appetitlichsten Ge-
schmacksrichtungen wird das
ganze Jahr {iber hier und dort
angeboten: auf Friihlings-,
Sommer- und Kartoffelfesten,
auf Museumstagen, Nikolaus-
dulten und Christkindlmarkten,
iiberall dort, wo im Sulagaloh,
im Wald der Schweineherden,
im wahrsten Sinn des Wortes
,,die Sau los ist“.

»,Boschs Erben

Es begann vor ziemtich genau
75 Jahren, als am 25. Novem-
ber 1933 ein hoher Miinchner
Amtsmann namens Reisch-
bock unter dem Aktenzeichen
7133 in einem Schreiben an
das Hauptzollamt Miinchen
folgende Verfiigung erliel3:
»Die Ubertragung der abge-

fundenen Obstbrennerei des
Floian Bosch in Sauerlach auf
das Anwesen Hausnummer 63
als Obst- und Gartenbau- und
Bienenzuchtverein in Sauer-
lach wird genehmigt.*

Ein kurzer, aber inhaltsschwe-
rer hochamtlicher Satz! Bedeu-
tete er doch, dass der seit 1913
existente Sauerlacher Obst-,
Gartenbau- und Bienenzucht-
verein eine frithe und stolze
Obstler-Karriere begann, als er
in den Genuss der Hinterlas-
senschaft des einstigen und
einzigen Brenners Florian
Bosch geriet. Man ,erbte” eine
winzige Brennerei im ehemali-
gen alten Feuerwehrhaus in der
Wolfratshausener Strafle mit
einer kleinen Destillerieanlage,
einer Brennblase und einem
Maischbehilter.

Nun waren die Bosch-Erben
zwar tiichtige Sauerlacher Biir-
ger mit viel Ahnung von Obst,
Gartenbau und Bienenzucht,
aber leider auch mit null
Schimmer von Obstbrand-Her-
stellung Marke Eigenbau. Sie
waren Landwirte und Jéger,
Girtner und Imker, Gemiise-
bauern und Gartenzwerganbe-
ter, aber sie wussten nix von
Alkometern und Prozentfiltern
oder gar vom Umgang mit ei-
ner holzbefeuerten Destillier-
anlage.

Ein Gliick, dass es damals in
Sauerlach die Bauernfamilie
Lederer gab mit ihrem eigenen
Brennereirecht und ihrem Wis-
sen und ihren Gerdtschaften!
So brachten Max Lederer sen.
und jun. Schwung in die Bren-
nereikolonne und zeigten den
Neuen ,,wo der Wastl seinen
Most holt“. Und vor allem:
wie. Und so wurde kiinftig
schon gegart und fein destil-
liert, wohl gemaischt und voll-
endet gebrannt, was das Obst-
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Brennerellelter Horst Hochwind beim Abzweigen fnsch destil-
lierten Obstlers zur Kontrolle des Alkoholgehalts. Foto: privat

zeug hielt. Und es gab immer
wieder und iiberall Freudenfes-
te fir Kehlen und Sinne und
die Hochgeistigkeit, in MaBen
natiirlich, wenn auch nicht
gleich in BiermaBen, eher in
verschmitzten kleinen Stam-
perln, nach dem Motto: trinkt
Obst, Leute, s’is gesund!

Das Recht erhalten

Leider kam der Erste Weltkrieg
dazwischen und ein allgemei-
nes Brennereiverbot und ein
Dornréschenschlaf fiir viele
Vereine aller Art, und dann der
Zweite Weltkrieg und dann
wieder ,,Schwarze-Loch-Zei-
ten*. Erst im Jahre 1970 er-
wachte der Obstler-Sinn er-
neut, als auf einer Vereinsver-
sammlung rein zufillig heraus-
kam, dass 1980 das Brennerei-
recht verfallen wiirde, wenn
,nicht endlich wieder gebrannt
wiirde“. Da wachten sie auf,
die eingenickten Sauerlacher
Obstler, und der damalige Ver-
einsvorstand Paul Hart griff
hart durch und aktivierte 15 in-
teressierte Gartler, um das alte
Recht zu erhalten. Dies gelang
auch, aber unter welchen er-
neuten Schwierigkeiten! Alte-
re Sauerlacher wissen gewiss
noch ein Lied davon zu singen.
Ein Lied mit vielen Strophen.

Zundchst benétigte die Ge-
meinde Sauerlach den alten
Brennereiraum im noch &lteren
Feuerwehrhaus selbst. Dann
kam es zum Umzug in einen
alten Schuppen in Arget, der
sich jedoch zum Brennen nicht
eignete. Danach zog man in ei-
ne kleine Waschkiiche im Ge-
meindehaus, aber auch sie war
viel zu klein und ihr Zustand
erbirmlich. Erst 1979, kurz vor
Toresschluss, konnte die alte
holzbefeuerte  Brennanlage

trotz aller Widrigkeiten dort hi-
neingestopft werden. Es gab
wieder Obstler, hurra! Und
dann hatten sie wirklich einmal
Gliick, die Obstler von Sauer-
lach, als ndgmlich der Zoll einen
Schwarzbrenner dingfest

machte und dieser seine dlbe-
triebene Destillation zu einem

Spottpreis verkaufen musste,
ein kleines Sauerlacher Prost
darauf!

Diese. Brennanlage mit einem
Neuwert von damals rund
40.000 Mark, die modernste
oberbayensche Anlage im Be-
sitz von Kleinbrennern, ist
noch heute das Herzstuck Die
Brennblase fasst 143 Liter
Maische, und dank des_Fein-
brennaufsatzes mit drei Ver-
starkerboden wird der Obstler
in einem einzigen Durchgang
gleich dreimal gebrannt. Die
Maischbehilter bieten Platz fiir:
rund 4000 Liter Maische.

Tag der offenen Tiir

Von da an ging’s wieder ,,zur
Sache, Bridndchen!” mit der
Firma ,,Apfel, Birnen, Pflau-
men und Co.” im Sauerlacher
Obst- und Gartenbauverein, in-
zwischen léngst ohne Bicnen-
zucht, kehlabwirts erncut
bergauf. Das wissen nicht nur
die Herren Vorstinde zu schét-
zen, als da sind: 1. Vorstand
Horst Hochwind (Telefon
08104/1284), 2. Vorstand
Klaus  Schitzl  (Telefon
08104/1548) und Schriftfiihrer
Thomas Kuther - (Telefon
08104/9972), sondern auch
samtliche Vereinsmitglieder
und alle gern gesehenen Besu-
cher ihrer ,,Obstler-Events®.
Das néchste Schliirf-Ereignis
ist iibrigens am 15. Juni im
Heimatmuseum Arget beim
Tag der offenen Tiir! /ngeborg



